e Hygiéne et sécurité alimentaire en cuisine : Séquence 2
La mise en application des bonnes pratiques sur site

Les cuisinier-es sauront mieux justifier leurs pratiques et seront plus a l'aise en cas de contréle
sanitaire. N'oubliez pas que la formation continue en hygiéne est obligatoire pour les
professionnel-les préparant les repas.

PUBLIC : Les professionnel.les et les bénévoles des lieux d’accueil de jeunes enfants

PRE REQUIS : Afin de suivre au mieux 'action de formation, le stagiaire doit disposer d’un niveau B2
de compréhension et d’expression de la langue francaise. Il est nécessaire d’avoir suivi la séquence

1 pour faire la séquence 2

COMPETENCES VISEES :
Etre capable de repérer les risques de contaminations croisées dans sa propre
cuisine
Corriger ses pratiques, adopter les bons gestes et remettre en question ses Date et horaires a
pratiques de travail in situ convenir ensemble
Evaluer Uefficacité des protocoles d’hygiene mis en place et les réadapter
Public :
CONTENUS : Cuisiniers/éres et
Repérage des risques spécifiques et des axes d’amélioration des pratiques Responsables Techniques +
sur le terrain. Parent

Elaboration des principaux protocoles en tenant compte des pratiques de la

structure et des observations faites lors des contréles sanitaires (PMI, . )
Lieu: En intra (dans votre

DDPP).

structure)
DEROULEMENT PEDAGOGIQUE : Coiit :
Matinée en cuisine : observation et formation terrain 1600 € adhérents Acepp

Apres-midi en salle: débriefing — mise en place des protocoles prioritaires et
échéanciers de travail

MODALITES d’EVALUATION des ACQUIS : questionnaire d’auto positionnement

EVALUATION DE LA FORMATION : questionnaire a Uissue de la formation, puis a 3 mois

FORMATRICE : Katia TARDIEU, Diététicienne nutritionniste

Inscription(s)-information(s) : Jean-Claude FUENTES (Assistant Adm.) jc.fuentes@acepprif.org
Merci de nous préciser les informations participant.es : nom, prénom, fonction, téléphone portable, e-mail

Sivous étes en situation de handicap ou si vous avez des besoins spécifiques qui nécessitent des aménagements pour
suivre les séances, notre équipe est a votre écoute pour vous accompagner et faciliter votre parcours. N’hésitez pas a
nous le signaler au plus t6t pour que nous puissions adapter notre proposition (accessibilité physique, contenus...)
Contact : Laurence Montalbetti, référente handicap, pour mettre en ceuvre un accompagnement et des modalités
d’adaptation de la formation 01 40 09 50 53 laurence.montalbetti@acepprif.org
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